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Merlot IGT Venezia Giulia «Vigna Runc»

[I Carpino

Typ
Herkunftsland
Region
Anbaugebiet
Klassifikation
Rebsorte
Weinberg/Boden
Erziehungssystem
Rebstockdichte
Hektarertrag
Weinlese

Vinifikation
Ausbau

Alkoholgehalt
Trinktemperatur
Lagerung
Gebinde

Besonderes

Degustationsnotiz

Genussempfehlung

Rotwein

Italien

Friaul Julisch Venetien

Isonzo Mossa

IGT Venezia Giulia

Merlot 100%

Kieshaltige Boden

Guyot

6’000 Reben/ha

60 Doppelzentner Trauben

Von Hand; September/Oktober
Fermentation wahrend 15 Tagen in offenen :
Bottichen aus Slawonischer Eiche V%
18 Monate teils in Barriques, ARl
teils im grossen Eichenfass
13.5%

18-20° C

8-10 Jahre

75 cl. — 6er Karton

Naturliche Stabilisierung des Weines

Leuchtendes Rubinrot mit purpurnen Reflexen. Fruchtige, wiirzige Nase
mit Noten von roten und schwarzen Fruchten, Pflaumen, Brombeeren
und Sauerkirschen. Weiter Aromen getrockneter Krauter, sowie ein
Hauch von Tabak und Stroh. Am Gaumen von mittlerer Fulle, mit einer
saftigen, gut stutzenden Saure und prasenten, schon eingebundenen
Tanninen. Auch im Gaumen viel dunkle Frucht mit Anklangen von Cassis
und einem Hauch dunkler Schokolade. Langes, elegantes und
klassisches, sortentypisches Finale

Pasta, Braten, Grilladen, weissem und rotem Fleisch, reifem Kase





