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Bricco Francia – Barbera d’Asti DOC  
  

Villa Terlina 
  
 
Typ Rotwein 
Herkunftsland Italien 
Region Piemont  
Anbaugebiet Asti 
Klassifikation DOC 
Rebsorte Barbera 100% 
Weinberg/Boden Kalk-Mergelböden die auf einer an die Oberfläche  

gelangenden kristallinen Gipsschicht liegen.  
Erziehungssystem Guyot 
Weinlese Von Hand 
Vinifikation 7 Tage auf der Maische mit nur teilweise  

gequetschten Trauben. Fermentation in Stahltanks  
bei unkontrollierter Temperatur.  

Ausbau 6 Monate im Stahltank /  12 Monate Flaschenreifung     
Alkoholgehalt 14% 
Trinktemperatur 16-18° C 
Lagerung 4-6 Jahre 
Gebinde 75 cl.  /  6er Karton  
 
Besonderes Die Kalk-Mergelböden liegen auf einer an die Oberfläche 

gelangenden kristallinen Gipsschicht, was eine optimale 
Regulierung des Wasserhaushalts ermöglicht. Die Pflege der 
Weinberge erfolgt unter Anwendung traditioneller und 
biodynamischer Methoden. Der Bricco Francia stammt aus einer 
im Jahr 2001 gepflanzten Lage.   

 
Degustationsnotiz Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. Fruchtige Nase mit 

Aromen vollreifer Kirschen und roter Beeren. Am Gaumen 
vollmundig mit präsenter, jedoch finessenreicher Säure und 
dezenten Tanninen sowie einer vollen, weichen Struktur. 
Harmonisches, anhaltendes Finale.  

  Ein Wein der spontan Freude bereitet und einem nichts vormacht. 
Ehrlich vom ersten bis zum letzten Schluck! 

 
Genussempfehlung Teigwaren, Braten, Rohschinken, würzige Speisen, Fisch 


