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VIGNA VITE VINO

Fior di Lago - Vino Bianco

Bulgarini

Typ
Herkunftsland
Region
Anbaugebiet

Rebsorte
Weinberg / Boden

Erziehungssystem
Hektarertrag
Weinlese

Vinifikation

Ausbau
Alkoholgehalt
Trinktemperatur
Lagerung
Gebinde

Degustationsnotiz

Genussempfehlung

Weissewein
[talien

Lombardei

Pozzolengo - Brescia (Gardasee)

Tuchi 50% / Chardonnay 40% /
Sauvignon Blanc 10%

Moranenhtgel aus der Eiszeit.
Lehm-, und kieselhaltige Boden

Cordon mit einfachem Bogen
130-150 Doppelzentner Trauben
Von Hand; im September

Sanfte Pressung. Fermentation bei
kontrollierter Temperatur

Stahltank; Ausbau auf den Hefen

12.5%
10-12° C

jung zu trinkender Wein, max. 1-2 Jahre

75 cl. — 6er Karton

)
3
(-».

Helles Strohgelb mit glanzenden Reflexen. Feines Bukett mit
feiner Fruchtnote und aromatischen Anklangen gelber Fruchte.
Am Gaumen weich, frisch mit anhaltenden Aromen.

Ein suffiger, jung zu trinkender Wein der Spass macht.

Aperitif, Risotto, Asiatische Gerichte



