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Divinus Cuvée «Der Abt» + QBA trocken

Weinkonvent Durrenzimmern

Typ
Herkunftsland
Region
Anbaugebiet
Klassifikation
Rebsorte
Weinberg/Boden
Hektarertrag
Weinlese
Vinifikation
Ausbau
Alkoholgehalt
Trinktemperatur
Lagerung
Gebinde

Rotwein

Deutschland

Baden-Wiurttemberg

Warttemberg

QBA trocken

Lemberger / Cabernet Sauvignon / Merlot
Keuperverwitterungsboden

35-45 hl/ha

Zweite Halfte Oktober

22 Tage traditionelle Maischegarung
22 Monate im neuen Barrique

13.5%

18°C

>10 Jahre

75 cl. — ler Prasentkarton

Tiefe dunkelrote Farbe mit schwarzem Kern. An der Nase intensive
Aromen von dunklen, getrockneten Friuchten und Kirschen sowie
feinen Duftnoten von Minze und Eukalyptus. Am Gaumen sehr
dicht, stoffig und kraftvoll. Bestechende Gerbstoffstruktur aus
reifen, weichen Tanninen und perfekt eingebautem Holz die dem
Wein Komplexitat und Eleganz verleihen. Wundervolle Lange von
aussergewohnlicher Harmonie und Eleganz.

Degustationsnotiz

Genussempfehlung Braten, Schmorgerichte, Rotes Fleisch, Lamm- und Wildgerichte



